5 T

MARISCOS
Almeja fina salteada al vino blanco (1/4 kg.) @ © 25 €
Berberechos al vapor (250g.) ®©®© 20 ¢
Navajas ala plancha ®© 22 €
Zamburifas a la plancha (unidad) 0©© 2,50 ¢
Gamba blanca fresca (174 kg) ®© S/M
Ostras ®© 4,50 ¢
Centollo ?©© S/M
Percebes (174 kg.) ® S/M
Nécora (unidad) @@ © S/M
Camaron (174 kg.) ®@® S/M
Carabinero (unidad) ©© @ S/M

ARROCES

Arroz con pulpo, lantostinos y boletus (2 personas) ® ®© &4 € (Racién)
Arroz con bogavante (2 personas) 2000 22 € (Racion)

Arroz con carabineros (2 personas) @20 © O 26 € (Racion)

Arroz socarrat con rabo de toro desmigado,
toque de picante y cilantro @ © 20 € (racion)



ENTRANTES

Anchoas de Santona sobre cama de tomate
rallado y pan de cristal (8 unidades) @©

Saquitos de pasta fresca rellenos de confit de pato
y setas con salsa de naranja (4 unidades) @

Caneldn de changurro sobre crema de calabacin
y crujiente de kikos (4 unidades) ?®©0© 0O

Croquetas de carabineros 9000
Croquetas caseras de jamon @© O
Revuelto de morcilla con patatas pajas

Rabas de calamar del Cantabrico
con Ali Olide Lima ®©

Carpaccio de solomillo de Vaca
con Trufa Negra y Parmesano O

Jamoén Ibérico de bellota 100%
Pulpo afeira
Pata de pulpo a la parrilla con espuma de patata O©©

Gyozas de pollo y verdura (8 unidades) 2@ © @0

— ENSALADAS YVERD

Alcahofa confitada con jamon y foie y ahumada
en encina con rabo de toro ?©®

Ensaladilla rusa cn carne de centolla
y huevas de salmdn con picos @000 O

Ensalada crujiente con salmén ahumado, naranja
y vinagre de miel ?0©

Verduras a la plancha con queso de cabra y vinagre de miel

Ensalada de pimientos asados, ventresca
de bonito y tomate rosa ©©

Ensalada templada de pulpo, langostino
y gulas con ali olide mango 20000

22 €

16 ¢

20 ¢
18 ¢
12¢
16 ¢

18 <

22 ¢
25 ¢
25 €
26 ¢
17 €

URAS —

12¢

12¢

18 ¢
18 <

20 ¢

22 €



MERLUZA DE PINCHO

PESCADOS

Cogote de Merluza a la donostiarra (2 personas) ©© © 48 ¢

Alagallega©®

Con créema de Nécora 20 QO
Delicias rebozadas ®@©©

Salsa verde con almejas 2000®

COCOCHAS DE MERLUZA
Pil- Pil?©©
Rebozadas 2©©

BACALAO
Pil- Pil 20000

Parrilla de boletus confitados, salsa verde

y langostinos 2000

ATUN ROJO DE LA ALMADRABA

A la parrila con mahonesa de mango
y verduras ©Q0“©

Tartar de atin ©Q“©©
Lomos de Lubina “gratinados” ©©®?®
Lubina a la sal (2 personas) ©© &

Sapito “Rape" a la bilbaina (2 personas) ©
Rodaballo estilo “Getaria” (2 personas) ©©

CARNES

Entrecot de ternera a la parrilla (350 g.) ©®
Entrecot de vaca madurada (350g.) ©
SOLOMILLO DE TERNERA
Pimienta 200
Roquefort 20000
Foie 2©©
Chuletillas de Cordero Lechal
Rabo de toro estofado al vino tinto @@
Steack tartar ©C“@©0©

23 ¢
26 ¢
23 ¢
26 ¢

28 ¢
28 ¢

24 ¢
26 ¢

25 ¢
26 ¢
24 €
48 ¢
48 ¢
60 <

POR ENCARGO

27 ¢

23 ¢
28 ¢

28 ¢

28 ¢

30 ¢
22 €
22 €
25 ¢

Cordero lechal “Sacramenia” (1/4 kg.)® (delantero) 39 € (trasero) 50 €

Cochinillo asado Segoviano ©
Paletilla de lechal &

28 ¢
28 ¢



S -

POSTRES
\/}W_\
Torrija casera de toffee @ © 0O

con helado de vainilla

Flan de Queso "Receta Familiar" ©
Coulant de chocolate con helado de vainilla 2©©0
Filloa rellena de crema pastelera @© O

Tarta de la casa

Sorbete de limén

Tarta de queso ?© 0O

Tarta de zanahoria ?©00

Surtido de postres

6,00 <
5,00 ¢
5,50 ¢
5,50 ¢
5,50 ¢
5,50 ¢
6,00 <
6,00 <

22,00 <

ALERGENOS

e «u0000

CONTIENE AZUFRE Y SULFITOS MOSTAZA LACTEOS PESCADO SOJA
GLUTEN

Q000

CRUSTACEOS MOLUSCOS GRANOS CACAHUETES APIO ALTRAMUCES
DE SESAMO

FRUTOS
DE CASCARA

O

HUEVOS



i) -

MARISCOS
Almeja fina salteada al vino blanco (1/4 kg.) ®©©
Berberechos al vapor (250 g.) @@

Navajas ala plancha ®©

Zamburifias a la plancha (unidad) 0©©

Gamba blanca fresca (174 kg.) ©©

Ostras @

Centollo 200

Percebes (174 kg.) ®

Nécora (unidad) @@

Camardn (1/4kg.) ©©

Carabinero (unidad) ®©©

i

25 ¢
20 ¢
22 €

2,50 ¢

S/M

4,50 ¢

S/M
S/M
S/M
S/M
S/M

ARROCES

Arroz con pulpo, lantostinos y boletus (2 personas) ® ®© 24 € (Racion)

Arroz con bogavante (2 personas) 2000 ©
Arroz con carabineros (2 personas) 00 0@

Arroz socarrat con rabo de toro desmigado,
toque de picante y cilantro @ ©

ALERGENOS

® 0

CONTIENE AZUFRE Y SULFITOS MOSTAZA LACTEOS PESCADO
GLUTEN

OO0 0O

CRUSTACEOS MOLUSCOS GRANOS CACAHUETES APIO
DE SESAMO

22 € (Racion)
26 ¢ (Racion)

20 € (rRacion)

—— ENSALA

SOJA

ALTRAMUCES

@ 0

FRUTOS
DE CASCARA

QO

HUEVOS

ENTRANTES

Anchoas de Santona sobre cama de tomate
rallado y pan de cristal (8 unidades) 2©

Saquitos de pasta fresca rellenos de confit de pato
y setas con salsa de naranja (4 unidades) @©

Caneldn de changurro sobre crema de calabacin
y crujiente de kikos (4 unidades) 220 Q 0O

Croquetas de carabineros @200
Croquetas caseras de jamon @© O
Revuelto de morcilla con patatas pajas ©

Rabas de calamar del Cantabrico
con Ali Olide Lima ®©

Carpaccio de solomillo de Vaca
con Trufa Negra y Parmesano O

Jamon Ibérico de bellota 100%
Pulpo a feira
Pata de pulpo a la parrilla con espuma de patata 0@ ©

Gyozas de pollo y verdura (8 unidades) 2@ © @0

DAS Y VERL

Alcahofa confitada con jamon y foie y ahumada
en encina con rabo de toro ?©®

Ensaladilla rusa cn carne de centolla
y huevas de salmadn con picos @000 O

Ensalada crujiente con salmoén ahumado, naranja
y vinagre de miel 20©

Verduras a la plancha con queso de cabra y vinagre de miel

Ensalada de pimientos asados, ventresca
de bonito y tomate rosa ©©

Ensalada templada de pulpo, langostino
y gulas con ali olide mango 200000 O

22 ¢

16 ¢

20 ¢
18 ¢
12¢
16 ¢

18 ¢

22 ¢
25 ¢
25 €
26 ¢
17 ¢

JURAS ——

12¢

12¢

18 ¢
18 ¢

20 ¢

22 €

MERLUZA DE PINCHO
Cogote de Merluza a la donostiarra (2 personas) ©© © 48 ¢
Alagallega©® 23 ¢
Con créema de Nécora @ ® Q@0 26 ¢
Delicias rebozadas @©© 23 ¢
Salsa verde con almejas 2000 @ 26 ¢
COCOCHAS DE MERLUZA
Pil - Pil2®© 28 ¢
Rebozadas ®©© 28 ¢
BACALAO
Pil- Pil 0000 24 ¢
Parrilla de boletus confitados, salsa verde
y langostinos 0000 26 ¢
ATUN ROJO DE LA ALMADRABA
A la parrila con mahonesa de mango
y verduras ©Q“@© 25 €
Tartar de atiin 0“0 © 26 ¢
Lomos de Lubina "gratinados"” ©©® & 24 ¢
Lubina ala sal (2 personas) ©© & 48 ¢
Sapito “Rape" a la bilbaina (2 personas) © 48 <
Rodaballo estilo "Getaria” (2 personas) © @ 60 <
CARNES
Entrecot de ternera a la parrilla (350 g.) ® 23 ¢
Entrecot de vacamadurada (350 g.) @ 28 ¢
SOLOMILLO DE TERNERA 27 €
Pimienta 200 28 ¢
Roquefort 20©©0 28 ¢
Foie 200 30 ¢
Chuletillas de Cordero Lechal 22 €
Rabo de toro estofado al vino tinto @ 22 €
Steack tartar ©“©0© 25 €

POR ENCARGO

Cordero lechal “Sacramenia” (1/4 kg.) @ (delantero) 39 € (trasero) 50 €
28 ¢
28 ¢

Cochinillo asado Segoviano @
Paletilla de lechal &



